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Menú 1 


APERITIVO 

Burrata de Búfala con cherrys confitados y albahaca fresca 
Calamares de Costa a la andaluza con mahonesa ibicenca 
Croquetas artesanas de ceps con aceite de trufa 
Torreznos de Soria con morcilla y piquillos 

PLATO PRINCIPAL 

(A ESCOGER) 

Solomillo Ibérico sobre cama de parmentier trufada y salsa española 

o 

Merluza de palangre al horno con muselina de espárragos trigueros 

o 

Arroz meloso de setas de temporada y tejas de parmesano 


POSTRE 

Arbol de Navidad de chocolate belga con nata montada 
Surtido de polvorones, turrones y neulas 


BODEGA 

Aguas Minerales NaturWater, Cervezas, Refrescos (1 x persona) 
Vino Tinto D.O. Rioja (1 x cada 3 Personas) 

Vina Blanco D.O. Verdejo (1 x cada 3 Personas) 

Sangría de Vino 750 c.c. (1 x cada 3 Personas) 


30 , 00 € 

IVA incluido 


, Vi 


Q 















1 












, ■ 


Menú Z 


APERITIVO 


Cogollos de Tudela con salmón noruego, tartara y aceite de eneldo 
Calamares de costa a la andaluza con mahonesa ibicenca 
Gyozas rellenas de gambas con salsa teriyaky 
Carpaccio de berenjenas crujientes con miel de panal y frutos secos 

PLATO PRINCIPAL 

(A ESCOGER) 

Entrecot de Girona (350gr.) con nuestras papas y pimientos 
acompañado de un timbal de salsita de ajos 
y fresones confitados al oporto 
o 

Bacalao de Islandia sobre cama de cremoso de Idiazabal 
y crujiente de pan de gambas 
o 

Canelón XXL relleno de espinacas, queso azul y nueces 
gratinado al horno con bechamel de almendras 

POSTRE 

Cubo de turrón con cumble de galleta Oreo 
Surtido de polvorones, turrones y neulas 

BODEGA 

Aguas Minerales NaturWater, Cervezas, Refrescos (1 x persona) 
Vino Tinto D.O. Rioja (1 x cada 3 Personas) 

Vina Blanco D.O. Verdejo (1 x cada 3 Personas) 

Sangría de Vino 750 c.c. (1 x cada 3 Personas) 




35 , 00 € 

IVA incluido 
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Menú 3 


APERITIVO 

Ensalada de queso fresco, mango y fresones aliñada con 
vinagreta de frutos rojos y semillas de amapola 
Calamares de costa a la andaluza con mahonesa ibicenca 
Tablas de embutidos ibéricos y quesos curados con xapatas 
Carpaccio de ternera Harrys Bar 

PLATO PRINCIPAL 

(A ESCOGER) 

Solomillo de ternera con sombrero de foie, sobre cama 
de parmentier de patata azul con cordón de Pedro Ximenez 

o 

Tataki de atún rojo en tres texturas con timbal de verduritas 

o 

Pasta fresca rellena de boletus con bechamel de 
tartufo porcini y lascas de parmesano reggiano 

POSTRE 

Abeto de briox con turrón y crocanti 
Surtido de polvorones, turrones y neulas 


BODEGA 

Aguas Minerales NaturWater, Cervezas, Refrescos (1 x persona) 
Vino Tinto D.O. Rioja (1 x cada 3 Personas) 

Vina Blanco D.O. Verdejo (1 x cada 3 Personas) 

Sangría de Vino 750 c.c. (1 x cada 3 Personas) 


40 , 00 € 


IVA incluido 
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CLUB DE TENNIS 

ANDRÉS 

GIMENO 






CONDICIONES GENERALES: 

Informamos a todos los clientes que para todos nuestros 
menús de grupo se establecen las siguientes condiciones: 

1. Las bebidas que se incluyen en el menú son un refresco, 
o una cerveza por persona, ademas de una botella de vino 
o sangría por cada tres personas. Las aguas Natur Water 
son sin límite durante el servicio de la comida. 

2. Las reservas quedaran confirmadas una vez se realice 
la paga y señal anticipada del 30%, abonando el resto al 
finalizar el servicio. 

Solo se abonara la devolución de la paga y señal si se anula 
diez días antes de la fecha de la reserva. 


3. El número de comensales será confirmado cuatro días 
antes del evento. En caso de no informar con una antelación 
de un día antes o a lo sumo de ocho horas antes del evento, 

se abonarán todos los menús confirmados. 

La paga y señal entregada ira a cuenta de los comensales 
que no hayan asistido sin previo aviso 

4. La elección de los platos principales a escoger se debe 

informar cuatro días de antelación. 






5. Los comensales con sensibilidades especiales, como son: 
Alergias, Vegetarianos, Veganos, Celiacos y otros motivos, 
deberán informar de sus menús con una 
antelación miníma de dos días 




Con motivo de realizar el servicio que todo cliente se merece, 
les agradecemos de antemano su colaboración 
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CLUB DE TENNIS 


ANDRES 

GIMENO 


Club de Tenis Andrés Gimeno 
Autovía Castelldefels 17, 5 
08860 Castelldefels 
Barcelona 



INFORMACIÓN Y RESERVAS 
93 665 56 00 

www.distintorestaurant.com 
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